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1.風俗譲と税金についての考察 
 ここ数年の査察対象事業種として性風俗業のランクインが続いていますので、性風俗の

お店のほうは少ないながらも査察や税務調査の対象となっているようですが、そのお店で

働く風俗嬢は果たして税金を支払っているのでしょうか。 
ワンコイン亭主（もちろん亭主だけではないのですが）などと言われながらもせっせと

貯めたお小遣いを風俗譲につぎ込んだお金に対する税金はどうなっているのでしょうか。 
「多分、払ってないだろうなあ、申告書の職業欄も書きづらいだろしなあ」というのが

われわれ一般国民の推測だと思います。 
風俗嬢も当然ながら納税義務があります。しかし、サラリーマンの給与の税金はその１

００％が税務当局から捕捉されていますが、風俗嬢のそれはほとんど捕捉されていません。 
大体の風俗店は複雑な経営システムをとっていて、実際の経営者が誰なのかがそもそも

分かりませんし、やっと分かってももう潰れていたり他の人が経営しています。 
もし仮に、経営者が「納税は国民の義務であるから」とちゃんと税務申告をしていたと

しても、風俗嬢が税金を納付しているとはかぎりません。 
と言いますのも、風俗嬢の雇用形態のほとんどがパートなので、お店も当然源泉税の徴

収義務があるのですが、そんなことをしたら優秀（？）な風俗嬢ほど他のお店に移動して

しまって、いついてくれません。 
だからお店も日給扱い及び短期パート扱いとして、源泉税のかからない１日９，２９９

円までの給料を支払うことにします。もちろんこの額だけでは労働の対価に見合いません

ので、他のお店の同業の子と名前を貸し借りして、実際は１人でもらうのですが、２～３

人でもらったことにしてしまうのです。 
それに２人だけの密室でお客様からもらう別料金いついては、お客様も領収書を請求す

ることはまずありません。そんなものを財布に入れていたら家庭で大騒ぎになるし、また

風俗譲の労働もいい加減なものになると思われます。 
だから当然にその分は課税のしようがありません。「でも、まあ税金払ってなくてもし

ょうがないんじゃない」が、世の男性の感想でしょうか。特に根拠はありませんが。 
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2.中国の発展と政治家の家族 
 中国がいよいよ世界に冠たる大エネルギー消費国になってきました。２００３年のデー

タを見ると石油消費量は日量４００万バレルで世界２位となり、携帯電話の普及が２億６

千万台、インターネットの契約者数もなんと８千万人になっています。 
 そして何と言っても中国のすごさは国家的というか国の幹部一族で中国の基幹産業を経

営し牛耳っていることです。日本で言えば政府が企業を直接経営して、政治家の家族が取

締役となっているのです。だからたとえ事業が失敗しても借りた金は返さなくても良いし、

足りない金は税金がたっぷり詰まった国有銀行から借りるまでです。 
 この勢いで中国が世界の中心を取ったら世界はどうなるのでしょうか？反日教育が行き

届いている中国の人々に日本はいじめられるのか、それとも無視されるのか、２０年以上

もＯＤＡで中国に莫大なお金を援助したお人よしの日本、いずれにしても悲しい未来です。 
 
3.官房長官て、何？ 
 今は細田さんという線の細い人が内閣官房長官をしていますが、歴代の官房長官はかな

りの大物がやることが多かったようです。池田隼人には大平正芳・鈴木善幸、田中角栄に

は二階堂進、中曽根康弘には後藤田正晴などの人がいます。 
 さて、そもそも官房長官とは何をする人なのでしょうか。主な仕事は、内閣の大臣達の

会議（閣議と呼ばれるもの）の運営や省庁との連絡や調整役です。重要な仕事なので大物

の国会議員が務めるはずです。その下に副長官が３にいて大体は２人が政治家で１人が事

務方のようです。新聞とかテレビで「政府首脳の談話・・・」と言えば官房長官、「政府筋

によると・・・」と言えば副長官の話ではないかと言われています 
 
4.秋刀魚・ブレーク 
 先日、大きくて脂がたっぷり乗った秋刀魚の塩焼きを食べたら、これがまたおいしいの

で、なぜこの時期に秋の字が入った魚が出てくるのかと思い調べてみることにしました。 
 通常は、夏はオホーツク海を、冬には沖縄近辺を大群で回遊しているのですが、近年は

漁獲時期が早くなり、７月末でも十分においしいのが食べられるようです。 
 秋刀魚の魅力はなんといっても皮の辺りの脂と肝の甘いような苦い味にありますが、漁

をするときはどうしても網で大漁に採られますので、ウロコがお互いの身体でこすれて取

れてしまい、これが秋刀魚の口から入って消化管に詰まるそうです。だから肝を食べる時

はこいつを食べないように気をつけなければなりません。 
 また秋刀魚は、アミノ酸と良質なタンパク質が大量に含まれていうる上に、痴呆症の予

防にも効くＤＨＡ（ドコサヘキサン酸）が脳の働きを活性化させてくれます。脳の神経細

胞の中のシナプス（大切な情報の受け渡しの役目をする）にＤＨＡが入り込むことによっ

てシナプス膜が柔軟になり、情報の受け渡しがうまく流れるようになるそうです。 
 物忘れが多くなってきたのでこの時期から大いに秋刀魚を食べていこうと思っています。 


